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Von Anfang an liegt das kulinarische Programm lhres Festes bei uns buchstablich
in besten Handen. Von der Planung bis zur Présentation sorgen wir fiir Ihren individuellen
Genuss. Von der perfekten Familienfeier im kleinen Kreis bis zum grof3en Fest mit mehr
als 100 Gasten: In allen Formaten kennen wir bei Qualitat und Frische keine
Kompromisse. Als Metzgerei mit Familientradition in der neunten Generation haben
wir ein solides, langjahriges Vertrauensverhéltnis zu unseren Lieferanten aufgebaut. Wir
wissen, was wir verarbeiten. Und mit unserer langjahrigen Party-Service-Erfahrung
wissen wir auch, wie man in der feinen Kiiche erstklassige Zutaten kreativ komponiert,
zubereitet und arrangiert. Ob filigrane Appetithdppchen oder groRRe Braten aus dem
Eisentopf, ob nobel oder rustikal: Unser kleines Team ist von der Vorspeise bis zum
Dessert mit Prazision und Hingabe bei der Sache. Die Erfahrung und die Uber-
schaubarkeit des Familienbetriebs lassen traditionellen Methoden die Chance, zeitgemalie
Konzepte zu entwickeln. »Selbst gemacht nach Art des Hauses«, so einfach und so
aufwéndig zugleich ist unser Rezept, mit dem wir bei aller Vielfalt auch anspruchsvolle
Genussmenschen Uberzeugen. Legen Sie Ihr Fest in unsere Hande und genieRen Sie es
mit Ihren Gasten unbeschwert von Anfang anl!

Ute Joachim Peter Joachim
Wirtschaftsleiterin Metzgermeister
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......................

| Belegte Laugenstangen/Broétchen

| Belegte Partybrote mit Braten,
Schinken, Fisch oder Kése

| Unser Hit: Riesenbrezel

| Laugenkonfekt

| Paprikafrischkéasehappchen

| Unser Hit: Feinschmeckerschiffchen
| Puten-Partyfrikadellen

| Pflaumen/Aprikosen im Speckmantel

| Oliven

......................

| Linsensalat mit Garnelen

| Picalillicocktail auf Rucola mit Ei

| Krabbencocktail

| Forellenschaum mit R&ucherforelle

| Roastbeefrélichen
mit pikanter Frischkasefillung

.......................

| Melonen-Schinken-Schiffchen
| Leberwurstschnecken

| Schinkenk&semuffins

| Minimetzgerschnecken

| Pizzaschnecken

| H&hnchenspielRe

| Lachspfannkuchenrélichen

| Spinatlachsrélichen

| Antipastispiefe

.......................

| Lachstartar auf Kartoffelsalat
| Rindfleischsalat
| Russische Eier

| H&hnchenspielie

VorsPeisen

......................

| Bunter Blattsalat
| Schnittsalat

| Rindfleischsalat
| Fleischsalat

| Wurstsalat

| Nudelsalat

| Bunter Nudelsalat

| Clubsalat

. | Farmersalat

| Kartoffelsalat

| Tortellinisalat

| Verschiedene Antipasti

| Griner Kartoffelsalat mit Gurken

.......................

| Picalillicocktail
Geflugelcocktail auf Rucola mit Ei

| Spaghettisalat

| Schichtsalat

| Paprika-Mais-Salat
| Gurkensalat

| Krautsalat

| Gefligelcocktail

| Vegetarischer Nudelsalat
| Bohnen-Mais-Salat
| Steffis Wurstsalat

| Eiercocktail

| Frihlingssalat

| H&hnchenbrustsalat Joghurt Tandoori
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VorsPeisen

.............................................

Kalte Platten

| Roastbeefplatte | Rieslingpastete mit Weingelee
| Bratenplatte | Hausmacherwurst-Brett

| Schinkenplatte mit Melone | Schweinemett

| Schinkenrdllchen mit Spargel | Tartar

| Putenbrust mit Krauterfillung | Russische Eier

| Schweinefilet mit Krautern | Wildpastete

| Rinderschinken mit Estragonvinaigrette | Kasslercarpaccio

| Ochsenbrust mit Meerrettichschaum | Putenbrust mit Honigsenfcreme

| Kalbfleisch mit Thunfischsol3e | H&hnchenbrust mit Chiligelee
| Partyfrikadellen/Kinderplatte | Rindfleischcarpaccio mit gekochtem
Fleischwurst, Cocktailwiener, Salami,  Rindfleisch und Balsamicocreme

Partyfrikadellen (bunt garniert) | Feine Enten- und Génselebercreme

| Rinderzunge auf Ruccola mit Weingelee

Kise

| Bunte Kasebretter | Handké&s’ mit Musik

| Pikante Frischkésevariationen | Schafskése mit Peperoni und Oliven
| Liptauer | Frichte mit Késecremefullung

| Mozzarella mit Tomate

Fisch

| R&ucherlachs | Krabbencocktail

| Graved Lachs | Lachs- oder Meeresfriichteterrine

| Forellenfilet | Dillhappen

| Schillerlocken | Lachspralinen

| Riesengarnelen in Knoblauch | Gerducherte Thaigarnelen mit Kokos

| Gerducherte Makrelenfilets

.............................................

.............................................

[Frankfurter Griine SoRRe [(MWeingelee

[KnoblauchsoRe [Sahnemeerrettich
[ZigeunersofRe [Preiselbeer-Sahnemeerrettich
[RemouladensoRe [Weingeleesahne
[ICumberlandsolie [Senfchutney

[Chiligelee [Honig-Senf-Creme



VorsPeisen

.............................................

[Fleischbriihe mit Nudeln oder Backerbsen
OGrinkernsuppe mit Markkl6Bchen
[Chili con Carne

[IGulaschsuppe

[Minestrone

[Lauchcremesuppe

[Fleischbrihe mit Juliennegemuse
[Brokkolicremesuppe
[Karottenschaumsippchen
CErbsensuppe

[(OThaisuppe mit Garnelen

[Mitternachtssuppe

In der Saison

[Kirbiscremesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen

[Spargelcremesuppe

[Bérlauchslippchen
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HauPtgerichte

---------------------------------------------

Im Teig

| Elwetritsche-Eier

| Lendchen im Bléatterteig mit Kése und Schinken oder Kréuterkruste
| Kése-Schinken-Taschen

| Metzgerschnecken mit Gemise

| Saumagenpastete

%getarisch

| Nudel-Brokkoli-Auflauf

| Gemiselasagne

| Tagliatelle mit GorgonzolasoR3e

| Farfalle mit Tomaten- oder PilzrahmsoRe
| Gefiillte Champignons

| Gemiisegratin

| Kartoffelgratin

| Tomaten-Zucchini-Mozzarella-Auflauf

| Nudeln mit Wokgemdtse

| Schafskése, klassisch mit Pepperoni, Tomate und Oliven
oder auch mit Tomatensof3e

| Kartoffel-Tomaten-Zucchini-Auflauf mit Schafsk&se oder Mozzarella
| Ziegenkase mit Honig und Nissen
| Schafskéselasagne

| Schweinchenpasteten mit Schafskase, Tomaten und Zucchini

Fisch

| Lachs mit Riesling-DillsoRe
| Zander, Viktoria-Barsch, Kabeljau als Fischfilet »Birnbach«

| Pangasiusfilet, Viktoria-Barsch, Kabeljau, Zanderfilet im Gemdusebett
mit Krauter- oder Safransofie

| GarnelenspieBe mit Limettensol3e oder Knoblauchdip

| Lachs-Spinat-Nudelauflauf

| Lachsspiel3e im Speckmantel __E-‘T‘;
e O
| Tilapiafilet im Bananenblatt JOM LY

Familientradition

I
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HauPtgerichte

.............................................

| Flaschknepp mit MeerrettichsolRe
| Saumagen mit Sauerkraut
| Kunschthawwilfleisch

| Gekochtes Rindfleisch
Tipp: mit Weingelee servieren

| Rieslingschinken mit Kartoffelsalat
| Leberknodel

| Gegrillte Haxe

| Kesselfleisch

| Frikadellen

| Fleischkése

.............................................

| Delfter Pfanne
mit Sojakeimen, Champignons, Zwiebeln, Sahne, Wein und Kése

| Krauter-Brokkoli-Pfanne
mit Brokkoli, Krautern, Champignons, Zwiebeln und Sahne

| Puszta-Pfanne
mit Paprika und Mais

| Pilzrahmpfanne
mit Champignons

| Jagerpfanne

mit Dorrfleisch und Pilzen
| Gyros

mit Lauch und Zwiebeln

| Wirzige Reispfanne
mit Rinderhack und Paprika

| Exotische Currypfanne
mit Kichererbsen und Zuckerschoten

»Selbst gemacht
nach Art des Hauses«
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Hauptgerichte

| Jagertopf
Schnitzel Giberbacken mit Doérrfleisch, Zwiebeln, Pilzen, Petersilie und Kéase

| Ungarischer Hackfleischtopf
Hackfleisch tberbacken mit Paprika, Zwiebeln und Kase

| Italienischer Hackfleischtopf
Hackfleisch tiberbacken mit Tomaten und Mozzarella

| Manilatopf
Putenfleisch mit Curry und Obst

| Florentiner Steaks
Kammsteaks, tiberbacken mit Cambozola

| Zwiebelsteaks
vom Schweinekamm in ZwiebelsolRe

| Gourmetsteaks Mediterrano
Schweinenacken mit Tomaten, Réstzwiebeln, Kéase

| Milanosteaks
mit Schafskadse, Tomaten und Krautern

| Putensteaks
mit Tomaten und Mozzarella

| Brokkoli-Schlemmertopf
vom Schwein oder von der Pute, mit Krauterhollandaise

| Jégersteaks
Kamm- oder Schnitzelfleisch mit Pilzen, Zwiebeln und Jégersolle

| Amsterdamer Topf
Schweine- oder Putenschnitzel, Giberbacken mit Gartengemise und
Sauce Hollandaise

| Elsésser Baeckeoffe
Spezialitat mit Rind-, Schweine- und Lammfleisch, Kartoffeln,
Gemise und Wein

| Mediterraner Hackfleischtopf
mit Paprika und Schafskase

| Ratsherrensteaks
Kalbssteaks mit Rinderhack, Zwiebeln, Champignons und feiner Sahnesol3e

| Kammrollbraten mit Peppadew

| Kammsteaks St. Michel
mit Kochschinken, Tomate und Rahmsoéf3chen
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HauPtgerichte

.............................................

vom Rind

| Rinderrollbraten

| Sauerbraten

| Rotweinbraten

| Rinderzunge in Burgundersolie

| Rinderrollbraten »Robert« mit Dérrfleisch, Petersilie, Senf und Zwiebeln
| Rouladen, klassisch oder mediterran

| Schweizer Rinderrolle

| Boeuf bourguignon

vom Kall)

| Kalbsrollbraten

| Peters Kalbsrollbraten mit Kochschinken, Frischk&se und Pistazien
| Kalbsnierenbraten

| Gefullte Kalbsbrust

| Kalbssteak mit Champignons und RahmsofR3e

| Kalbsrahmgeschnetzeltes

[Ragout fin

[Kalbshaxe ausgeldst mit KréauterrahmsoRRe

| Kalbsrollbraten mit Zitronenmelisse

| Ossobuco im Gemisebett

| Kalbsschnitzel klassisch paniert oder mit Krautern

vom Lamm
| Lammbraten
| Paprikalammrolle mit Schafskase

| Gekrauterte Lammlachse
Tipp: Mit Rosmarinkartoffeln und Speckhetinen servieren

| Lammcurry Madras
| Lammragout mit Kartoffelmund Fenchel

ammragout mitKichererbsen

vom Wild (nac}l Saison)
| Rehbraten
| Hirschbraten und Steaks

| Wildragout
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HauPtgerichte

---------------------------------------------

vom Schwein

| Schweinerollbraten mit Petersilie, Zwiebeln, evtl. Dorrfleisch

| Schweizer-Rolle mit Kédse und Schinken

| Farmer-Rolle gesalzener Bauch mit Mett

| Schweineriicken gefullt oder mariniert

| Schweinefilet »Joachim« mit Pfifferlingen und WeiBwein-Hollandaise
| Schweinefilet in Rahmsofl3e mit Champignons

| Schweinefilet-Tépfchen Mediterrano mit Dérrfleisch, Pfifferlingen,
Zwiebeln und Kése

| Brasilianischer Rahmbraten mit Pilzen und Késesole

| Kaiserbraten »Hawai« mit Ananas und Kése

| Hollandischer K&se-Schinken-Braten

| Krauterbutter-Wirzbraten

| Schweinefilet mit Zitronen-Butter-Sol3e

| Pfeffer-Camembert-Lende mit Speck und Rahmsoéfichen
| Panierte Schnitzel auch mit Kréuter- oder Kasepanade

dazu verschiedene SoRRen: RahmsoRe, ZigeunersoRe, Champignonrahmsol3e,
PfeffersoRe, Currysolie

von cler Pute & vom Héillncllen

| Putenbraten mit Krauter- oder Rahmsof3e
| Putenrollbraten

| Putenrollbraten mit Gemusefullung

| Putenrollbraten Schweizer Art

| Putenrollbraten mit Tomaten und Mozzarella

Putengeschnetzeltes mit Pilzen und Zwiebeln

nschnitzel paniert, klassisch, mit Krauter- oder Parmesanpanade

Hahnchenbrustfllet gefillt mit Peppadew
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HauPtgerichte

.............................................

Beilagen ergénzen die Gerichte zu kompletten Mens:
[Bratkartoffeln

[Spéatzle

[(Hausgemachte Semmelknddel

[Kartoffelgratin

[Reis

[Gemisereis

(OTomaten-Zucchini-Gratin

[Gemusegratin

[IGemuseplatte mit Sauce Hollandaise

[Bunter Blattsalat mit Essig-Ol-Dressing
[Schnittsalat mit Joghurt-Sahne-Dressing
[Buntes Buttergemuse

[Brokkoliréschen mit gerdsteten Mandelblattchen
[Fingerméhrchen mit Butterbrdseln

| Wokgemiise exotisch

| Backofengemiise

.............................................

| Spaghetti Bolognese

| Tagliatelle Pesto

| Lasagne

| Tortellini mit K&se-Sahne-SoR3e

| Penne extra scharf

| Wellenbandnudeln mit Gorgonzolasolie

| Farfalle mit Erbsen-Schinken-Sahne-Solie
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Nachspeisen

---------------------------------------------

| Mousse au chocolat

| Mousse a la vanille

| Mousse noisette

| Mousse au chocolat blanc

| Winzersektschaum

| Rote Griitze mit Vanillesofle oder Sahne
| Obstsalat

| Weincreme

| Cappuccinocreme

| Vanillecreme

| Friichtequark/Erdbeerquark

| Himbeertraum

| Tiramisu

| Amarettini-Himbeer-Tiramisu

| Apfeltiramisu

| Erdbeer- oder Himbeermascarpone

| Pannacotta mit Obst oder Himbeerpiirree

| Erdbeertraum (in der Saison)

| Mousse au chocolat
| Himbeertraum
| Winzersektschaum

| Tiramisu
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Menﬁvorschlége

.............................................

ab 10 Personen Preise siehe Beiblatt

Hauptspeise
Kammrollbraten | SoRRe | Spatzle | Salat

.............................................

.............................................

ab 10 Personen

Hauptspeise
Rotweinbraten | SoRRe | Semmelknddel | Apfelrotkohl

ab 10 Personen

\Vorspeisen
Schinkenrdélichen mit Spargel | Gefliigelcocktail | Brot

Hauptspeise
Schweizer Rolle | SoRe | Kartoffelgratin | Buttergemdise

ab 10 Personen

Vorspeisen

Rieslingpastete mit Weingelee | Schichtsalat | Schinken mit Melone | Brot
Hauptspeise

Hollandischer Kéase-Schinken-Braten | SoRRe | Spatzle | Salat
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Menﬁvorschlﬁge

.............................................

Sonntagsmenﬁ
ab 15 Personen Preise siehe Beiblatt
Vorspeise
Lauchcremesuppe

Hauptspeisen

Rinderrollbraten »Robert« mit Dorrfleisch, Senf, Zwiebeln und Petersilie |
Schweinefilet mit Champignons und RahmsoRe | Semmelkndédel | Spéatzle |
Blattsalat mit Essig-Ol-Dressing

Desserts
Mousse au chocolat | Rote Gritze

.............................................

ab 20 Personen

Vorspeisen

Rdaucherlachs und Forelle | Sahnemeerrettich | Schinkenrdlichen mit Spargel |
Rieslingpastete mit Weingelee | Kasslercarpaccio | Picalillicocktail | Farmersalat |
Brot und Butter

Hauptspeisen
Schweinefilet mit Champignons und RahmsoRe | Sauerbraten | Semmelknddel |
Spétzle | Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise

Desserts
Mousse au chocolat | Rote Griitze




ab 15 Personen Preise siehe Beiblatt

Speisen
Chili con Carne oder Gulaschsuppe

Schnitzelchen | Partyfrikadellen | Wirstchen
Kartoffelsalat | Nudelsalat | Schichtsalat | Farmersalat

Brotauswahl | Obstkorb

.............................................

ab 15 Personen

Vorspeisen

Geflugelcocktail | Schinkenrdllchen mit Spargel | Schichtsalat | Brot
Hauptspeisen

Kammrollbraten | SoRe | Spatzle | Blattsalat mit Essig-Ol-Dressing

Desserts
Vanillecreme | Rote Gritze

.............................................

ab 15 Personen

Vorspeise
Klare Fleischbriihe mit Markkldf3chen

Hauptspeisen
Joachimsfilet mit Pfifferlingen und WeiBwein-Hollandaise | Rotweinbraten |
Spatzle | Kartoffelgratin | Gemuseplatte

Desserts
Mousse au chocolat | Obstsalat

.............................................

ab 15 Personen

Vorspeisen
Tomate mit Mozzarella | Kalbfleisch mit ThunfischsoRe | Kasslercarpaccio |
Bunte Antipasti-Platte

Salate
Italienische Salatplatte

Hauptspeisen
Ausgeldste Kalbshaxe auf Ratatouillegemiise | Schweinefilet Mediterrano |
Penne mit Rahmsofe

Desserts
Tiramisu | Pannacotta mit frischem Obst



ab 30 Personen Preise siehe Beiblatt

Vorspeisen

Raucherlachspralinen mit Dill-Senf-Creme | Forellenfilet mit Sahnemeerrettich |
Fischterrine | Picalillicocktail | Schinken mit Melone | Rieslingpastete mit
Weingelee | Roastbeef | Hahnchenbrustfilet mit Chiligelee |

Salat & Brot
Blattsalat mit Vinaigrette, Schnittsalat mit Joghurt-Sahne-Dressing, Farmersalat |
Buttertraube | Bunte Brotauswahl

Warme Speisen

Schweinefilet mit Obst und Safransol3e | Peters Kalbsrollbraten mit Frischkase |
Schinken und Pistazien | RahmsoRe

Steinbeiller im Gemusebett | Riesling-Dill-Sofe

Spétzle | Kartoffelgratin | Reis

Brokkoliréschen mit Buttermandeln | Fingermdéhrchen mit Butterbroseln

Desserts
Himbeer- oder Erdbeertraum | Mousse au chocolat | Obstsalat

.............................................

ab 30 Personen

Entrées
Pflaumen im Speckmantel | Paprika-Frischkése-Schiffchen | Feinschmecker-
schiffchen

Vorspeisen

Krabbencocktail | Gefligellebercreme auf Rucola mit Weingelee | Haéhnchen-
brustfilet mit Honig-Senf-Creme | Linsensalat | Feine Salatplatte | Buttertraube |
Bunte Brotauswahl

Hauptspeisen

Gekréuterte Lammlachse mit Rotweinsof3e | Rosmarinkartoffeln | Speckbohnen
Peters Kalbsrollbraten mit Pistazien, Frischkase und Kochschinken | Wokgemdise-
nudeln

Desserts
Erdbeer- oder Himbeermascarpone | Mousse noisette | Winzersektschaum
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SPezialitéiten

.............................................

| Joachimsspief’
Fleischwirfel vom mageren oder durchwachsenen Schweinefleisch oder
vom Lamm, pikant gewirzt und auf einem RiesenspieR3 gegrillt.
Ab 30 Personen grillen wir bei Thnen zuhause.

| Riesenbrezel
belegt mit Wurst, Braten, Kése, Schinken, Gurken, Tomaten und Ei
Als Happchen fir den Sektempfang... Als Imbiss im Biiro... Fir den Stehempfang zuhause...

| Elwetritsche-Eier
Schweinefiletmedaillons mit Gemiise, Kése, Schinken und mehr
im Uberraschungsblatterteigsackchen

| Lammlachse
Feines, mageres Lammruckensteak mit pikanter Krauterwiirzung

| Peters Kalbsrollbraten
mit Kochschinken, Frischkédse und Pistazien

---------------------------------------------

In der Grillsaison stellen wir Thnen gerne tppige Grillplatten mit vielen
verschiedenen Spezialitdten von Rind, Schwein, Kalb, Lamm, Pute und Hahnchen
mit Salaten, Sof3en und Brot zusammen.

»A Brezel wie & Scheierdor«



.............................................

Unser Angebot ergidnzen wir durch verschiedene Serviceleistungen wie Geschirr-

und Besteckverleih sowie Biiffetbetreuung.

Personal

Gerne betreuen wir lhr Buffet durch geschultes Servicepersonal — damit Ihre
Veranstaltung ein Erfolg wird.

Fachpersonal 60,00 Euro / pro Stunde
Servicepersonal 30,00 Euro / pro Stunde

Geschirr & Besteck

Geschirrmiete Leihgebiihr Leih- und Spiilservice
Groller Teller 0,30 Euro 0,60 Euro
Kleiner Teller 0,30 Euro 0,60 Euro
Salatteller 0,30 Euro 0,60 Euro
Kaffeegedeck 0,60 Euro 0,90 Euro
Messer 0,25 Euro 0,50 Euro
Gabel 0,25 Euro 0,50 Euro
Suppenlsffel 0,25 Euro 0,50 Euro
Kaffeelosffel 0,25 Euro 0,50 Euro

Die Preise fiir Serviceleistungen: zzgl. 19 % Mehrwertsteuer.




Metzgerei Joachim Wir sind fiir Sie da!

Ute und Peter Joachim Mo - Fr 7.30-12.30 Uhr

Wollmesheimer Hauptstral3e 45 Di, Do, Fr 14.30-18.00 Uhr

76829 Landau-Wollmesheim Sa 7.00-12.30 Uhr

Telefon (06341) 30157

Telefax (06341) 932357 Montag- und Mittwochnachmittag

info@metzgerei-joachim.de ist unser Geschéaft geschlossen.
;-rf LA






